MENU OROLICZNOSCIOWE

PROPOZYCJAI:

PRZYSTAWKA:

« Pasztet domowy z zurawinowym akcentem
ZUPA:

« Ros6t z makaronem

DANIE GLOWNIE:

« Rolada wieprzowa, kluski slgskie, modra kapusta
DESER:

« Szarlotka z sosem wiShiowym

NAPOJE: (gratis)

« Kowag, herbata

« Woda niegazowana z cytrynq do obiadu

991zl / osoba

PROPOZYCJA II:

PRZYSTAWKA:

« Tatar z wedzonego tososia na chrupigcym chlebie
ZUPA:

« Ros6t z makaronem

DANIE GLOWNE:

« Podudzie z indyka zapiekane z warzywami,

purée ziemniaczano-szpinakowe, buraki na stodko
DESER:

« Szarlotka z sosem wiShiowym

NAPOJE: (gratis)

- Kawa, herbata

« Woda niegazowana z cytryng do obiadu

107zl / osoba
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MENU OROLICZNOSCIOWE

PROPOZYCJA III:

PRZYSTAWKA:

« Satatka z pieczonym burakiem i serem kozim
ZUPA:

« Krem z biatych warzyw z chipsem z pora
DANIE GLOWNE:

« Nozka z kaczki, ziemniaki pieczone,
kompozycja chrupigcych satat z serem feta |
sosem vinaigrette

DESER:

« Szarlotka z sosem wiShiowym

NAPOJE: (gratis)

« Kowa, herbata

« Woda niegazowana z cytryng do obiadu

129zl / osoba

PROPOZYCJA IV:

PRZYSTAWKA:

« tosoS gravlax z crostini,

kumkwatem | satatkg z wodorostow- wakame
ZUPA:

« Krem z pomidordéw z mozzarellg

DANIE GEOWNE:

« Podudzie z indyka zapiekane z warzywami, purée ziemniaczano-
szpinakowe, buraki na stodko

DESER:

« Fondant czekoladowy z ciastkiem kakaowym i marakujq

(dla maksymalnie 50 oséb)

NAPOJE: (gratis)

« Kowag, herbata

« Woda niegazowana z cytryng do obiadu

143zl / osoba
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MENU OROLICZNOSCIOWE

PROPOZYCJA V:

PRZYSTAWKA:

« toso$ gravlax z crostini, kumkwatem i satatkq z
wodorostow- wakame

ZUPA:

» Ros6t z makaronem

DANIE GLOWNE:;:

« Rolada wotowa, kluski slgskie, modra kapusta
DESER:

« Panna cotta kakaowa z coulis z mango
NAPOJE: (gratis)

« Kowag, herbata

« Woda niegazowana z cytryng do obiadu

148 7l / osoba

PROPOZYCJA VI:

PRZYSTAWKA:

« tosoS gravlax z crostini,

kumkwatem i satatkg z wodorostow- wakame

ZUPA:

« Krem z dyni z pestkami i oliwg

DANIE GEOWNE:

« Konfitowane udko z kaczki, szpecle, satatka z burakdw z chrzanem
DESER:

« Fondant czekoladowy z ciastkiem kakaowym i marakujg
(dla maksymailnie 50 oséb)

NAPOJE: (gratis)

« Kawa, herbata

« Woda niegazowana z cytryng do obiadu

15371 / osoba
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MENU OROLICZNOSCIOWE

PROPOZYCJA VII:

PRZYSTAWKA:

« Carpaccio z combra jelenia, marynowane kurki z
sosem chutney i brzoskwiniami

ZUPA:

« Krem z brokutow

DANIE GLOWNE:

« Poledwiczka wieprzowa w delikatnym sosie
grzybowym z pieczonymi ziemniakami i satatkq z
serem feta

DESER:

« Creme bradlée z karmelem i owocami

NAPOJE: (gratis)

« Kowag, herbata

« Woda niegazowana z cytryng do obiadu

19271 / osoba

PROPOZYCJA VIII:

PRZYSTAWKA:
« Carpaccio z combra jelenia, marynowane kurki z sosem chutney i
lorzoskwiniami

ZUPA:

« Krem z borowikow

DANIE GEOWNE:

« Policzki wotowe w sosie chrzanowym i aksamitnym puree z
pieczonego selera i kompozycjqg satat
DESER:

« Sernik z sosem owocowym

NAPOJE: (gratis)

« Kowag, herbata

« Woda niegazowana z cytryng do obiadu

199 zl / osoba
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MENU OROLICZNOSCIOWE

PROPOZYCJA IX:

PRZYSTAWKA:

« Carpaccio z combra jelenia, marynowane kurki z
sosem chutney i brzoskwiniami

ZUPA:

« Wotowe consomme z frytowanym
camembertem, lubczykiemi cielecymi pierozkami
DANIE GLOWNE:

« Udko z krélika w Smietanie z zielonym groszkiem,
kluseczki dyniowe lub szpinakowe, buraczki z
chrzanem

DESER:

» Slgska szpajza z musem czekoladowym i
melonem w miodzie

NAPOJE: (gratis)

« Kaowag, herbata

« Woda niegazowana z cytryng do obiadu

20571 / osoba
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MENU OROLICZNOSCIOWE

MENU SLASKIE:

PRZYSTAWKA:

*Pasztet domowy z zurawing

ZUPA:

« Ros6t z makaronem

DANIE GLOWNE:

« Rolada wotowa, kluski szare, modra kapusta
DESER:

« Sernik z sosem owocowym

NAPOJE: (gratis)

« Kowag, herbata

« Woda niegazowana z cytryng do obiadu

150zl / osoba

MENU
WIELOPORCJOWE

ZUPA:
« Rosét z makaronem DESER:

DANIE GLOWNE: - Szarlotka z sosem wiSniowym
(2 kawatki miesa na osobe) NAPOJE: (g‘ratis)

« Rolada wotowa . Kawa, herbata

- Udko z kaczki « Woda niegazowana z cytryng
« Pieczen ze schabu faszerowana do obiadu

szpinakiem

DODATKI:

« Czerwona kapusta
 Kapusta biata z koperkiem
 Buraczki tarte

« Mix satat z vinegretem

* Kluski

» Ziemniaki z wody z mastem i koperkiem 192 71 / osoba
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MENU OROLICZNOSCIOWE

ZIMNA PLYTAI:

» Miesa pieczyste

» P6tmisek wedlin

+ Jaja na sosie tatarskim

» Tymbaliki drobiowe

« Selekcja seréw z owocami i bakaliami
» Satatka z kurczakiem

« Satatka jarzynowa

- Sledzie smakowe

* Pasztet pieczony z zurawing

« Kulki rybne w zalewie stodko kwasnej
* Pieczywo mix

» Masto

125 71 / osoba

ZIMNA PLYTA II:

» Miesa pieczyste

« P6tmisek wedlin

« Selekcja seréw z owocami i bakaliami

« Satatka z kurczakiem

« Satatka z tososiem wedzonym

« Satatka Caprese z bazylig i pomidorami
- Sledzie smakowe

* Pasztet z dziczyzny

* Patery ryb wedzonych

» Melon z szynka parmenskg

« Kulki rybne w zalewie stodko kwasnej

« Smalczyk staropolski z ogorkiem kiszonym
* Pieczywo mix

» Masto

165 zl / osoba
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MENU OROLICZNOSCIOWE

CIEPLA KOLACJA I:

- Zurek staropolski

25 71 / osoba

CIEPLA KOLACJA II:

* Barszcz z pasztecikiem

2871 / osoba

CIEPLA KOLACJA III:
« Strogonof z cieptq buteczkg

3217l / osoba
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